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Resumen

Este informe presenta los resultados obtenidos de la investigacion sobre la produccion de harina de
jengibre a partir de zingiber officinale para su uso en la industria alimentaria en la ciudad de Villarrica. El
estudio que se realizé fue de tipo descriptivo, la investigacion aplica el enfoque mixto, puesto que en el
estudio se vincula datos cuantitativos y cualitativos. EI método que guio el trabajo fue el deductivo. La
técnica utilizada para el estudio de mercado fue la encuesta y el instrumento previsto para la recoleccién de
los datos fue un cuestionario. La poblacién del estudio la constituye la harina de jengibre producida en la
ciudad de Villarrica. De acuerdo al céalculo realizado el tamafio de la muestra de la poblacién para el
estudio de mercado es de 382 personas. El tipo de muestreo es probabilistico-aleatorio simple. Los
resultados encontrados en esta investigacion demuestran que el proyecto de elaboracion de harina de
jengibre en la ciudad de Villarrica, es comercial, técnica y financieramente.
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Abstract

This report presents the results obtained from the research on the production of ginger flour from
zingiber officinale for use in the food industry in the city of Villarrica. The research that was carried out
was of a descriptive type, the research applies the mixed approach, since the study links quantitative and
qualitative data. The method that guided the work was deductive. The technique used for the market study
was the survey and the instrument provided for data collection was a questionnaire. The study population is
made up of ginger flour produced in the city of Villarrica. According to the calculation made, the size of
the sample of the population for the market study is 382 people. The type of sampling is simple
probabilistic-random. The results found in this research show that the ginger flour production project in the
city of Villarrica is commercial, technical and financial.

Keywords: Feasibility, Profitability, Potential market, Physicochemical characteristics, ginger flour,

Villarrica.
INTRODUCCION

El jengibre es una planta herbacea de la familia de
las zingiberaceas, su cultivo se ha convertido en un
importante rubro ya que produce un rizoma altamente
valorado por los consumidores debido a su uso
extendido tanto en el ambito de la gastronomia como

en el terreno de la medicina tradicional.

Esta especie es una planta herbacea que puede ser
cultivada en las zonas tropicales y subtropicales. El
Paraguay posee condiciones muy favorables para su
cultivo gracias al tipo de suelo y las condiciones
climaticas; hoy en dia existen cultivos de jengibre en

varias zonas del pais.

En esta investigacion se busca conocer la produccion

de harina de jengibre a partir del zingiber officinale en

la ciudad de Villarrica. Para el desarrollo y la
presentacion de este trabajo se proponen cuatro fases;
a) factibilidad de la produccion de harina de jengibre,

b) rentabilidad de producir harina de jengibre, c)

mercado potencial para comercializacion de harina de
jengibre, d) caracteristicas fisicoquimicas de la harina
de jengibre.

OBJETIVOS

Producir Harina de Jengibre a partir de
zingiber officinale para su uso en la industria

alimentaria en la
MATERIALES Y METODOS

El presente trabajo de investigacion es del plano
de

produccion de harina de jengibre, los recursos

descriptivo porque describe el proceso
necesarios para producirlo, su impacto econémico
en cuanto a rentabilidad y también se efectla un

analisis de mercado.

La poblacion del estudio la constituye la harina
de jengibre producida en la ciudad de Villarrica-
Paraguay. De acuerdo al célculo realizado el tamafio
de la muestra de la poblacién para el estudio de

mercado es de 382 personas. El tipo de muestreo es
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para el estudio de mercado fue la encuesta, “la
técnica de encuesta es ampliamente utilizada como
procedimiento de investigacion, ya que permite
obtener y elaborar datos de modo rapido y eficaz.
Los instrumentos previstos para la recoleccion de
los datos fueron el cuestionario, “el cuestionario
permite la recoleccion de datos provenientes de
fuentes primarias, es decir de personas que poseen

la informacion que resulta de interés.

Otros  instrumentos  utilizados para la
investigacion fueron: la matriz de observacion,

planillas, equipos e instrumentos de laboratorio.

Factibilidad de la produccion de harina de
jengibre con relacion a la factibilidad de la
produccién de harina de jengibre, en el estudio
técnico realizado se puede observar la descripcion
detallada de las maquinarias, equipos y rodados, la
materia prima e insumos a ser utilizados, la mano de
obra, la instalacion de empresa contard con un
espacio de 150 m 2 de planta, con area
administrativa y &area de produccién, el tipo de
empresa que se proyecta y se adecua a las
condiciones planteadas en el estudio técnico sera de
una empresa individual de responsabilidad limitada,

con un total de 6 empleados directos.

Desde el punto de vista técnico, este proyecto es
factible para el montaje de la planta productora de
harina de jengibre en la ciudad de Villarrica,
departamento de Guaira.
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RENTABILIDAD DE PRODUCIR HARINA DE JENGIBRE

Con respecto a la rentabilidad de producir harina
de jengibre, el valor obtenido del VAN es positivo y
mayor a cero, lo que quiere decir, que se obtiene
ganancias a lo largo de los diez afios. Por otro lado,
la TIR es de 42.4%, mayor que la tasa de descuento
(TD = 11,4%), lo que significa que el interés
equivalente sobre el capital del proyecto es superior
al interés minimo aceptable del capital bancario. El
valor de la Relacion Costo/Beneficio es de 1,75, nos
indica que los ingresos son superiores a los egresos,
y que por cada unidad monetaria invertida se tendra

un retorno del capital invertido de 0,75.

Aios | Flujo de efectivo | Flujo acumulado
0 496.771.1
1 154.998.979 1531998.979
2 184.299.019 339.297.997
3 206.747.265 546.045.262
4 242.023.290 788.068.552
5 271.132.136 1.059.200.688
6 281.462.561 1.340.663.249
7 351.213.697 1.691.876.946
8 403.133.318 2.095.010.264
9 450.790.622 2.545.800.886
10 514.160.749 3.059.961.635
TRI 2,76 ailos

Por su parte, segun el valor de la TRI, este
proyecto va demandar un tiempo de recuperacion de

la inversion de 2 afos con 7 meses.
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2.866.309.973

1.140.867.026

1.637.638.165
1,75

Suma de ingresos

Suma de egresos

Costos - inversion
C/B

Estudio de mercado para Ila

comercializacion de harina de jengibre

Opciones Frecuencia Porcentaje Porc’e-nla] ¢
valido
Si 299 78% 78%
No 83 22% 22%
Total 382 100% 100%

Estudio de mercado para la comercializacién de
harina de jengibre La recoleccion de informacion
tuvo caracter muestral, pues se realizé una seleccion
de encuestados, se decidid trabajar con un nivel de
confianza del 95% (1.96) y con un error del 0,5%,
desviacion estandar de 0.50, mediante la aplicacion

de la formula para hallar el tamafio de la muestra.

Como se puede observar en la tabla, el 78% de las
personas encuestadas respondieron que si desea
comprar la harina de jengibre, mientras que el 22%
de las personas encuestadas respondieron que no

desea comprar harina de jengibre.
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0 496.771.1
1 154.998.979 1539998.979
2 184.299.019 339.297.997
3 206.747.265 546.045.262
4 242.023.290 788.068.552
5 271.132.136 1.059.200.688
6 281.462.561 1.340.663.249
0 j 351.213.697 1.691.876.946
8 403.133.318 2.095.010.264
9 450.790.622 2.545 800.886
10 514.160.749 3.059.961.635
TRI 2,76 anos
Suma de ingresos
Costos - inversion
Frecuencia Porcentaje Pm.e.mﬂje
valido
100 ga 35.000 Gs 12 3% 4%
100 ga 30.000 Gs 61 16% 20%
100 ga 25.000 Gs 226 59% 76%
Total 299 8% 100%
Perdido 83 2%

Total 382 100%

Como se puede observar en esta tabla, el 25% de
las personas encuestadas respondieron que desea
comprar harina de jengibre en un volumen menor a
100 gr, el 53% de las personas encuestada desea
comprar harina de jengibre en un volumen igual de
100 gr, y el 22% de las personas encuestadas desea
comprar harina de jengibre en un volumen mayor a
100 gr.

En cuanto al precio que desea pagar por la harina de
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jengibre, como se puede observar en la tabla, el
76% de los encuestados respondieron que desean
pagar por 100 gr., de harina de jengibre unos 25.000
Gs., mientras que el 20% de los encuestados desean
pagar por 100 gr de harina de jengibre unos 30.000
Gs., y el 4% de los encuestados respondieron que
desean pagar por 100 gr de harina de jengibre unos
35.000 Gs. Como se puede observar en la tabla, el
1% de las personas que desean comprar harina de
jengibre 7%

semanalmente, el compraria

quincenalmente, el 55% compraria harina de

jengibre mensualmente, en tanto que el 10%

compraria trimestralmente, el 3% en forma

semestral, un 2% en forma anual, y el 22% no
compraria harina de jengibre.

Caracterizacion fisicoquimica de la harina de

jengibre

Con relacion a las caracteristicas fisicoquimicas
de la harina de jengibre, se pudo observar que en
promedio el pH de la harina de jengibre es de 6,24.
Se aprecian los resultados de los andlisis de ceniza
en la harina de jengibre que en promedio el
porcentaje de ceniza de la harina de jengibre es de
7,5%.

Por otra parte, la humedad promedio de la harina
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de jengibre es de 4,5%.

En cuanto al analisis de acidez por titulacion en

harina de jengibre arroja resultados con wun

promedio del 0,09%.

Con respecto a la granulometria de la harina de
jengibre se observa como resultado que el tamiz de
0,5 mm retuvo 22,3 g de harina mas que el tamiz de
1 mmy 2,7 g menos que tamiz de 0,2 mm, mientras
que el tamiz de 0,2 mm retuvo 25 g mas que el

tamiz de 1 mm.

RESULTADOS Y DISCUSION

Con respecto a la rentabilidad de producir harina
de jengibre, el valor obtenido del VAN es de Gs.
475.538.010, por lo tanto, es positivo y mayor a
cero, lo quiere decir, que se obtiene ganancias a lo
largo de los diez afos de estudio. Por otro lado, la
TIR es de 22.8%, mayor que la tasa de descuento
(TD = 11,4%), lo que significa que el interés
equivalente sobre el capital del proyecto es superior
al interés minimo aceptable del capital bancario. El
valor de la Relacion Costo/Beneficio es de 1,19, nos
indica que los ingresos son superiores a los egresos,
y que por cada unidad monetaria invertida se tendra

un retorno del capital invertido de 0,19. Por su

parte, segun el valor de la TRI, este proyecto va
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demandar un tiempo de recuperacion de la inversion

de 4 afios con 7 meses.

En cuanto al mercado potencial para
comercializacion de harina de jengibre, se pudo
identificar la cantidad estimada de consumidores
que adquirirén la harina de jengibre, con un 78% de
aprobacién y con un precio 25.000 Gs., con el 76%
de los encuestados que estan dispuestos a pagar por
él. El estudio de mercado nos brinda una vision
clara de las caracteristicas de la harina de jengibre,
de tal forma que satisfagan las necesidades del
publico objetivo, ello permiti6 determinar el tamafio
Optimo de planta, la produccion a realizar y
establecer, ademas de determinar la viabilidad
comercial. Para el estudio de mercado se empled
como técnica la encuesta para ello se determina el

tamafio de la muestra, que corresponde a 382

encuestados y se procedio a la recoleccién de datos.

Con relacion a las caracteristicas fisicoquimicas
de la harina de jengibre, se pudo observar que en
promedio el pH de la harina de jengibre es de 6,24.
Se aprecian los resultados de los andlisis de ceniza

en la harina de jengibre que en promedio el
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porcentaje de ceniza de la harina de jengibre es de

7,5%. Por otra parte, la humedad promedio de la

harina de jengibre es de 4,5%. En cuanto al analisis
de acidez por titulacion en harina de jengibre arroja
resultados con un promedio de la harina de jengibre
del 0,09%. Con respecto a la granulometria de la
harina de jengibre se observa como resultado que el
tamiz de 0,5 mm retuvo 22,3 g de harina méas que el
tamiz de 1 mm y 2,7 g menos que tamiz de 0,2 mm,
mientras que el tamiz de 0,2 mm retuvo 25 g mas

que el tamiz de 1 mm.
CONCLUSIONES

Con relacion a la factibilidad de la produccion de
harina de jengibre, en el estudio técnico realizado se
puede observar la descripcion detallada de las
maquinarias, equipos y rodados, la materia prima e
insumos a ser utilizados, la mano de obra, la
instalacion de la empresa contara con un espacio de
150 m2 de planta, con area administrativa y area de
produccidn, el tipo de empresa que se proyecta y se
adecua a las condiciones planteadas en el estudio
individual de
de 6

empleados directos. Desde el punto de vista técnico,

técnico sera de una empresa

responsabilidad limitada, con un total
este proyecto es factible para el montaje de la planta

productora de harina de jengibre en la ciudad de
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Villarrica, departamento de Guaira.

Con Dbase en los resultados de los diferentes
estudios se concluye que el proyecto de produccion
de harina de jengibre en la ciudad de Villarrica es

altamente viable.
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