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Resumen

El presente trabajo de investigacion tiene como objetivo, elaborar cerveza artesanal a con adicion de
platano maduro, (Musa paradisiaca), para su comercializacién en el Distrito de Villarrica del espiritu
Santo, departamento del Guaira, Para ello se ha preparado la cerveza artesanal, utilizando 5 muestras
diferentes donde se ha variado la cantidad de platano maduro utilizado en relacion a la cebada, el lGpulo se
utilizo de acuerdo a la cantidad recomendada, que es de 1 gramo por litro de cerveza elaborada. Una vez
terminado el proceso de elaboracion, se llevé a cabo el analisis laboratorial y se obtuvieron los siguientes
resultados: En cuanto a la cantidad de solidos disueltos, grado de alcohol y densidad, no se observaron
diferencias significativas en las diferentes muestras. El andlisis de las caracteristicas organolépticas se
realiz6 mediante un instrumento estandarizado con una escala de 01 al 05, donde 5 era la cualidad 6ptima,
en la determinacion no se observaron diferencias estadisticamente significativas. El analisis de costo de
produccion demuestra que, elaborar cerveza artesanal en pequefia escala es mas costoso en relacion a la
elaboracion a gran escala, teniendo un costo unitario estimado de 16.000 guaranies por litro de cerveza.

Palabras Claves: Adicion, Elaboracion, Caracteristicas Organolépticas, Banana, Industrializacion.

Abstract

The objective of this research work is to elaborate craft beer with the addition of ripe plantain, (Musa
paradisiaca), for its commercialization in the District of Villarrica del Espiritu Santo, department of Guaira.
For this, the craft beer has been prepared, using 5 different samples where the amount of ripe plantain used
in relation to barley has been varied, hops were used according to the recommended amount, which is 1
gram per liter of brewed beer. Once the elaboration process was finished, the laboratory analysis was
carried out and the following results were obtained: Regarding the amount of dissolved solids, degree of
alcohol and density, no significant differences were observed in the different samples. The analysis of the
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organoleptic characteristics was carried out using a standardized instrument with a scale from 01 to 05,
where 5 was the optimal quality. No statistically significant differences were observed in the determination.
The cost of production analysis shows that craft beer on a small scale is more expensive in relation to large-
scale brewing, with an estimated unit cost of 16,000 guaranies per liter of beer.

Keywords; Addition, Elaboration, Organoleptic Characteristics, Banana, Industrialization.
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El método que serd utilizado es experimental
ya que se realizara la experimentacion en relacion
causa-efecto, puesto a que se va a manipular las
variables propuestas con la induccion del platano
maduro en la elaboracion de la cerveza artesanal

OBJETIVOS

Elaborar cerveza artesanal a partir de Musa
paradisiaca para su comercializacion en la ciudad

de Villarrica del Espiritu Santo, afio 2022

MATERIALES Y METODOS
El tipo de investigacion de este trabajo de tesis es

cuantitativo.

La metodologia cuantitativa usualmente parte de
cuerpos tedricos aceptados por la comunidad
cientifica con base en los cuales formula hipotesis
sobre relaciones esperadas entre las variables que
hacen parte del problema que se estudia, su
constatacion se realiza mediante la recoleccion de
informacién cuantitativa orientada por conceptos
empiricos medibles, derivados de los conceptos
tedricos con los que se construyen las hipdtesis

conceptuales. (Monje, 2011, pag. 14)
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Ademas, el mismo autor menciona que, el
andlisis de la informacion recolectada tiene por fin
determinar el grado de significacion de las

relaciones previstas entre las variables. El
procedimiento que se sigue es hipotético-deductivo
el cual inicia con la formulacion de las hipdtesis
derivadas de la teoria, continla con la
operacionalizacion de las variables, la recoleccion,
el procesamiento de los datos y la interpretacion

Nivel de Investigacion

El nivel de la investigacion es experimental. La
investigacion experimental es un proceso que
consiste en someter a un objeto o grupo de
individuos, a determinadas condiciones, estimulos o
tratamiento (variable independiente), para observar
los efectos o reacciones que se producen (variable

dependiente) (Arias, 2015)
Poblacion y muestra

La poblacion de este trabajo de tesis, seran los
pobladores en general de la ciudad de Villarrica del
Espiritu Santo, la muestra se realiz6 a una parte de

la poblacion de 30 personas escogidas al azar,
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quienes cataron la cerveza artesanal elaborada con
Musa paradisiaca y respondieron una serie de
preguntas de acuerdo a un cuestionario
estandarizado preparado previamente donde se
valoraron los caracteres organolépticos de la

cerveza.

Una poblacion es el conjunto de todos los casos
que concuerdan con una serie de especificaciones”.
Es la totalidad del fendmeno a estudiar, donde las
entidades de la poblacion poseen una caracteristica
comun la cual se estudia y da origen a los datos de

la investigacion (Sampieri, 2014, pag. 65)
Métodos, Técnicas e Instrumentos

El método es deductivo, consiste en la totalidad
de reglas y procesos, con cuya ayuda es posible
deducir conclusiones a partir de enunciados
supuestos Ilamados premisas si de una hipotesis se
sigue una consecuencia y esa hipotesis se da,
entonces, necesariamente, se da la consecuencia

(Gomez, 2004)
Los instrumentos de trabajo fueron:

e Matriz de observaciéon documental
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e Registro de secuencia para registrar los

resultados del procedimiento de laboratorio.

e (Guia de encuesta al consumidor

Delimitacion Temporal y Espacial

La investigacion se desarrollo en el segundo
semestre del afio 2022, entre los meses de julio a
diciembre en el laboratorio de la Facultad de
Ciencias Agrarias de la Universidad Nacional de

Villarrica del Espiritu Santo.

RESULTADOS Y DISCUSION
Se ha elaborado cerveza artesanal utilizando
banana como componente de la misma, luego se
han realizado analisis de laboratorio y sometido a la
degustacion por parte del consumidor, al contrastar
los resultados no se han observado diferencias
estadisticamente significativas en base al analisis
organoléptico efectuado y los diversos analisis
fisico quimicos realizados en la cerveza artesanal.
CONCLUSIONES
Se ha evidenciado que la elaboracién de cerveza
tiene un costo estimado de 16.000

artesanal

guaranies por litro, lo que indica que se debe
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comercializar a un precio aproximado de 20.000

guaranies.

De acuerdo al andlisis de laboratorio, la adicion
de harina de platano maduro no aporta diferencias
estadisticamente significativas a los caracteres
organolépticos de la cerveza y los parametros
fisicos y quimicos analizados, es factible elaborar
cervezas artesanales con fines comerciales
adicionando diferentes proporciones de platano al
mosto sin que ello resulte en un cambio importante

en sus propiedades.

Se recomienda a futuros investigadores, abordar
este tema por la importancia de investigar e

introducir al mercado productos innovadores.
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